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PiZZA

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 paket instant maya

2 yemek kasigi siviyag

Ik su

Tuz

Sos igin:

2 su bardadi domates sosu

1 cay bardagi su

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi feslegen
Karabiber

Uzeri icin:

Mozarella peyniri

Sosis, sucuk, salam vs

Sari biber, yesil biber, kapya biber
Dilimlenmis domates
Konserve misir, mantar, zeytin

Oncelikle kiiciik bir kasede mayaya Ilik su ekleyip ¢dziinmesini bekleyin. Yogurma kabina un ekleyin ve ortasini
havuz seklinde agin. Gdziinen mayayi, unun iginde agtiginiz bosluga dékin. Karigsimin Ustiine siviyagi ve ilik
suyu ekleyip yogurma iglemine baglayin. Hamur yumusak bir kivama geldiginde, Ustind kapatin ve dinlendirin.
Sosu igin; domates sosu, zeytinyadi, kuru feslegen ve kekigi ekleyerek, karistirin. Daha sonra pizza yapiminda
kullanacagdiniz malzemeleri dilimleyin. Mayalanan hamuru oklava veya merdane yardimiyla a¢in. Firin tepsisine
yaglh kagit serin. Actiginiz hamuru tepsiye yerlestirin ve elinizle agma islemine devam edin. Firin taginiz yoksa
hamuru 6nden 200 dereceli firnda 5 dakika pisirin. Ardindan gikartin ve hazirladiginiz sosu, hamurun dstiinde
gezdirin. Uzeri icin dilimlediginiz malzemeleri de sosun Uzerine ekleyin ve tekrar firina atarak kizarana kadar

pisirin.
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