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PIZZA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Pizza Hamuru:

2 su bardagi un

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

Yarim tath kasigi tuz

Domates Sosu:

2 blylk domates

2 dis sarimsak

Tuz ve karabiber

Mozzarella Peyniri:

200 gram mozzarella peyniri
Zeytin:

Gekirdekli siyah zeytin, istege bagl olarak
Feslegen (Opsiyonel):

Taze veya kuru feslegen yapraklari

Unu ve tuzu bir kaseye ekleyin. Ardindan su ve sivi yagi ekleyerek yogurun. Ele yapismayan bir hamur elde
edene kadar yogurun. Yaklasik 5-10 dakika sUrebilir.

Hamuru streg filmle sarin ve yaklasik 30 dakika dinlendirin.

Domatesleri rendeleyin veya dograyin. Sarimsaklari ezin veya ince dograyin.

Bir tavada yagdi isitin, ardindan sarimsaklari ekleyin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Ardindan rendelenmis veya dogranmis domatesleri ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Sos koyulagana
kadar pisirin.

Firini 200 dereceye Isitin. ]

Hamuru un serpilmis bir zeminde merdane ile agin. Ince veya kalin olmasina gore tercihinize bagl olarak.
Hamurun Gzerine hazirladiginiz domates sosunu yayin.

Uzerine mozzarella peynirini serpin.

Zeytin dilimlerini serpistirin.

Opsiyonel olarak feslegen yapraklari ekleyebilirsiniz.

Hazirladiginiz pizzay yagl kagit serili firin tepsisine aktarin.

Onceden isitiimis firnda yaklasik 15-20 dakika veya peynirler eriyene ve hamur kizarana kadar pigirin.
Finndan gikarilan pizzay! dilimleyerek servis yapin.

Istege bagl olarak Uzerine biraz daha taze feslegen yapradi serpistirerek servis edebilirsiniz.
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