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PIZZA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru icin:

5 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

1 paket kuru maya

1 cay kasigi toz seker

1/2 cay kasigi tuz

4 yemek kagigi zeytinyagi

Sosu Igin:

2 su bardadi domates sos

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi kekik

1 cay kagigi feslegen

Uzeri Igin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1 cay bardagi rendelenmis mozarella peyniri (arzuya gore)
120 gram sucuk

4 yemek kasigi konserve misir

100 gram zeytin (dilimlenmis, yesil veya siyah)
1-2 adet biber

1 dis sarimsak

Bir kabin igerisine 1 paket kuru mayayi dokiin. Uzerine 1,5 su bardagi ilik su ve 1 cay kagidi sekeri ekleyerek
glzelce kanistinn.

Daha sonra mayali karigsima 4 yemek kasigi zeytinyadini ve 1/2 ¢ay kasiJi tuzu ekleyip tahta kasikla karstirin.
5 su bardadi unu azar azar ekleyin.

Hamur kivama gelince elinizle yogurmaya baslayin ve ele yapismayan, yumusak bir hamur haline gelene kadar
yogurmaya devam edin.

Hamur istediginiz yumusakliga ulaginca, kabin Gzerini bir streg film ile kaplayip en az 30 dakika hamurunuzu
dinlendirin.

Dinlenen hamurunuzu un serptiginiz tezgaha alip, katlayarak havasini gikarin. Hamuru toparlayip, 2 ya da 3
parcaya ayirin. Ince hamurlu ve orta boy pizza yapmak istiyorsaniz hamurunuzu 3’e bélin. Daha blyik ve kalin
hamurlu 2 pizza yapmak istiyorsaniz, ikiye bdlebilirsiniz.

Kestiginiz pargayi beze haline getirip un serptiginiz tezgahin tizerinde merdane yardimiyla agin.

Dilediginiz incelige ulastiginizda pisirme kagidi serdiginiz tepsinin Gzerine alin. Bir ¢atal yardimiyla pizza
hamurunun tzerinde delikler acin ve dnceden isitilmig 200 derece firinda 10 dakika pigirin.

Pizza sosunu, 2 su bardadi domates sosuna, 1 ¢ay kasiJi fesleden, 1 cay kasidi kekik, sarimsak ve zeytinyagi
ekleyerek hazirlayabilirsiniz.

10 dakika sonra hafif pisen hamuru firindan ¢ikarip, hazirladiginiz domates sosundan tzerine surun.

Pizza sosunun Gzerine 1 su bardagi rendelenmis kasar ve 1 ¢cay bardadi mozarella peyniri yerlestirdikten sonra
Uzerine dileginiz malzemeleri ekleyin. Burada serbest olabilirsiniz. Malzemeleri yerlestirdikten sonra en Uste
tekrar rendelenmis kasar ekleyin.

Tekrar firina koyun ve 20 dakika daha pisirin. Peynirler glizelce eriyip tim malzemeler pistiginde pizzanizi
firndan ¢ikarabilirsiniz.

Pizza kesiciyle dilimleyip tUketebilirsiniz.
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