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PiZZA

3,5 su bardagi un

Yarim paket yas maya

3 corba kasig! zeytinyad!

1 cay bardagi yodurt suyu

Bir miktar ik su ve tuz

Pizza sosu igin:

2 adet domates

1 yemek kasigi domates salcasi
Yarim demet maydanoz

Taze kekik

4 yemek kasigi zeytinyagi
Karabiber

Uzeri icin:

Misir, mantar, zeytin, peynir, biber ve istenen malzemeler

Once hamuru hazirlayin. Tiim malzemeleri karistirin ve azar azar un ekleyerek yogurun.

Hamuru yodurduktan sonra 45 dakika bekletin. Ardindan {zerini temiz bir bezle 6rtin.
Hamur dinlenirken pizzanin sosunu hazirlayin.

Hamuru tepsiye yayin. Domates sosunu pizza hamuru Uzerine sirin ve Uzerine istediginiz pizza malzemelerini

yerlestirin.

200 derece firinda pigirin. Pismeye yakin pizzanin Gzerine kasar ekleyin. Kasar eridikten sonra firini

kapatabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.11.2023
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