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PIZZA

Hamuru icin:

1 paket instant maya

2 su bardagi ik stt

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 corba kasi§i toz seker
1 tath kasidi tuz

Aldig1 kadar un
Domates sos icin:

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi su

Tuz, karabiber

Uzerine:

200 gram kasar peyniri
50 gram sucuk

1 dal feslegen

Oncelikle hamur igin toz mayayi siitiin icinde karistirarak erimesini saglayin. Yogurma kabina alip, tizerine
zeytinyagdl, toz geker ve tuzu ekleyin. Ele yapigacak yumusak bir hamur elde edene kadar un ilave edin ve
yogurun. Mayalanmasi igin tizerine nemli bir bez 6rtlin ve 1 saat dinlendirin. Uzerine biraz un serperek tekrar
yogurun ve hamuru ikiye ayirin. Istediginiz buyUklUkte acin ve unlanmis firin tepsisine elinizle yayin. Domates
sos icin salca ve zeytinyagini bir tavaya alin. Birka¢ kez ¢evirdikten sonra toz seker, su, tuz ve karabiberi ilave
edin. 1-2 dakika kisik ateste cevirdikten sonra sogumaya birakin. Sosun yarisini hamurun Gzerine dokin. Kasar
peynirini rendeleyip, sucugu halka seklinde dograyin. Peynirin ve sucudun yarisini sosun tizerine yayin.
Feslegeni kiyip, yarisini serpin. Diger hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Pizzalar énceden isitilmis 200 derece
firnda 20 dakika pisirin ve dilimleyip, sicak olarak servis yapin.
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