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PiZZA

https://www.rational-online.com

500 gun

21 g kuru maya
80 g zeytinyad
180 ml sicak su

1 tutam tuz
Arzuya gore harg

Unu biiylk bir kaba eleyin. Ortasina bir gukur agin ve bltiin kenarina tuz serpin. Mayayi yumurta ¢irpacagiyla
sicak su ve zeytinyagiyla ¢irpip gukura dokiin. Yaklasik 20 dakika kabarmasini bekleyin, sonra mikserle
yogurun. Tezgah lzerinde elle bir daha iyice yogurun ve yaklasik 1 saat, sicak bir yerde kabarmaya birakin.
Tekrar iyice yogurun ve kuc¢Uk porsiyonlara ayirin.

SelfCookingCenter® unitesini "Firinlama”, "iLC pizza" ayarinda isitin.

Hamuru top top yapip tekrar kisa sire kabarmaya birakin. Ardindan hamur toplarini pizza hamuru seklinde agin
ve Ustlerine domates sosu siriin. Arzunuza gére harg ddseyip 6nceden isitilmig 1zgara ve pizza tepsisinde firina
koyup yaklasik 3 dakika pisirin.
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