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ITALYAN PIZZA

Hamuru igin:

1 paket yas maya

Tuz

1 cay kasigi toz seker

1 su bardag ilik sit
Alabildigi kadar un

Sosu igin:

6 domates

3 carliston biber

Feslegen

3-4 dis sarimsak

Tuz

1 ¢ay kagigindan az kekik
Uzeri icin:

Mantar

Sucuk

Zeytin

Uzun uzun kesilmis c¢arliston biber
Rendelenmis kasar peyniri

Derin bir kaba mayayi eritin, sitt doékiin, toz seker ve tuzu ilave ederek bi karistirin sonrada alabildigi kadar un
koyun ve iyice yogurun hamuru mayalanmasi i¢in birakin. Sos malzemelerinin hepsini rondodan gecirin yada
ince ince kiyin. Mayalanan hamuru parg¢alara béliin ve tepsinizin boyutuna gére ince olucak sekilde merdaneyle
acin. Hamurun Gzerine hazirladigimiz sosu siriin ve Uzerine mantar, zeytin, sucuk, biberleri dizin en Uste
rendelenmis kasari dékln ve firina verin.

Not: Piyazlik soganla beraber ton balijiyla da Gzerini hazirlayabilirsiniz.
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