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PIZZA

https://www.colyakankara.org.tr

1 su bardagi su

Yarim paket yas maya

1 tath kasigi seker

1 su bardag pirin¢ unu
Yarim su bardagi patates nisastasi
Tuz

Sosu i¢in;

1 yemek kasigi salca
Yarim su bardagi su

Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi kekik

2 yemek kasigi siviyag

1 dig sarimsak

Uzeri icin;

2 adet sosis

Y2 kangal sucuk

4-5 adet yesil biber

3-4 adet domates

4-5 adet yesil veya siyah zeytin
Y2 kg mantar

7-8 dilim salam

1 su bardagi rende kasar

Bir bardak 1lik suyla maya, seker karigtirilip bekletilir.

Mayalandiktan sonra pirin¢ unu ilave edilip yumusak hamur yapilir az gelirse piring unu ilave edilir.

Patates nigastasi katilir, yogrulur. Tepsiye yayilir Gzerine sosu ilave edilir.

Malzemeler koyularak firinda pigirilir. _

Sosun hazirlanigi: salga yarim bardak suyla sulandirilir. Igine diger malzemeler karistirilarak hamurun Gzerine
dokuldr.
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