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PIZZA

www.miele.com.tr

Hamur icin:

120 gr. Quark

4 yemek kasigi Zeytinyag

4 yemek kasigr St

1 cay kasigi Tuz

1 Yumurta

250 gr. Un

1 Paket Kabartma Tozu

Dolgu malzemesi:

200 gr. Salam, kip kip dogranmis
3 adet Domates kup kip dogranmis
1 Sogan, dogranmis

50 gr. Quark

75 gr. Gouda peynir, rendelenmis
Tuz

Karabiber

Kekik

Ustline stirmek igin:

1 Yumurta sarisi

Ustlne serpmek igin:

100 gr. Gouda peynir, iri rendelenmis

Quark, zeytinyadl, sut, tuz ve yumurta karistirilir. Yarisi kabartma tozu karistirimig una ilave edilir ve kalan
birlikte yogurulur. Hamur ikiye bélunar.

Her bir yari parcayi unlanmig bir yerde 40 x 25 cm blyukliginde agin. Malzemenin yarisini Ustiine dagitin.
Hamuru dolgusu ile birlikte yuvarlayin.

Ruloyu 8 parcaya bdltn. Her bir pargayi firin kagidi serilmis cam kaseye yatirin.

Hamurun ikinci parcasini kalan malzeme ile hazirlayin. Hamur pargalarinin Gzerine yumurtanin sarisini srdn,
peynir serpin ve altin sarisi renginde kizartin.
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