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PiZZA CESITLERI

www.miele.com.tr

Mayali hamur malzemesi:

30 (60) gr. Maya

170[71180 (340[?360) ml Su, 1k
320 (640) gr. Un

1 (2) ¢ay kasigi Tuz

30 (60) gr. Zeytinyagi

Quark-Yagh-Hamur malzemesi:
180 (240) gr. Quark

60 (80) ml Suit

60 (80) gr. Zeytinyagi

1 (2) ¢ay kasigi Tuz

3 (4) Yumurta sarisi

375 (500) gr. Un

3 (5) cay kasig Kabartma tozu

Ustline:
300 (500) gr. her Pizza stizlilmis domates suyu

Margherita malzemeleri:

600 (1000) gr. Domates dilimleri

300 (500) gr. Mozzarella, dilimlenmis
Zeytinyad!

Kekik

Ustiine:

650 (1000) gr. ince Sogan halkalari
Tuz

Biberiye

4 (6) yemek kasigi Zeytinyagi

Vejetaryenler igin:

300 (500) gr. haslanmig Brokoli ¢igekleri
300 (500) gr. Mantar dilimleri

120 (200) gr. Pirasa, haglanmig

300 (500) gr. Mozzarella, dogranmig

Ustline Pirasa-Gorgonzola:

800 (1300) gr. Prrasa, dogranmis

2 (3) yemek kasigi Ceviz yagi

Tuz

Karabiber

300 (500) gr. Gorgonzola, kiiglk parcalar halinde

Ustiine Ricotta-Feslegen:

60 (100) g Ricotta veya Quark ile

100 (160) ml Krema ¢irpilir

4 (6) Yumurta

2 (3) yemek kasigi Ceviz yagi

Tuz

Karabiber

2 (3) yemek kasigi Feslegeni hamurun Ustlne surtndz
4 (6) Domates, kip kip dogranmis

200 (300) gr. Gorgonzola peyniri, kiip kip kesilmig

Mayali hamurun hazirlanmasi: Mayayi ilik suyun iginde karistirarak agin. Un, tuz ve zeytinyagi ile plrtizsiz bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Oda sicaklijinda yaklasik 20 dakika kabarmaya birakin.
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Quark-Yagl-hamurun hazirlanmasi: Quark ile siitd, tuzu ve yumurta sarisini karistirin. Yarisini kabartma tozu
kanstinlmis una karisgtirin, kalani hamurla birlikte yogurun.

Hamuru tekrar bir ka¢ defa yogurun ve firin tepsisine yayin.

Pizza tabanina siizliimig domatesi slrin, tuz, karabiber ve kekik ilave edin.

Ustilne istediginiz malzemeleri dagitin ve hemen pisirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2021
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