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PiZZA
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Hamuru igin:

350 g beyaz un

2 kUp maya, ufalanmig

2,25dl1lik su

1 corba kasig zeytinyagi

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

200 g seker domates, konserve, sapi ¢ikariimig
2 dilimler pismis sosis, seritler halinde kesilmig
5 siyah zeytin, ¢ekirdeksiz, ikiye bélinmuUs

4 blyuk mantar, dilimlenmig

Genis yaprakli kekik

Karabiber

150 g mozarella, ince dilimler halinde dogranmig

Hamur igin tim malzemeleri kabarik bir hamur halinde yogurun. Usti nemli bir bezle kapatiimig kabin iginde
hamurun oda sicakliginda 1[2]1"2 saat boyunca iki kat hacme ulagsana kadar kabarmasini bekleyin.

Hamuru agin, pisirme kagidi kapli firin tepsisi Uzerine koyun.

Domates pargalarini, sosisleri, zeytinleri ve mantarlari hamurun tzerine esit bir sekilde yayin, oragano ve
karabiberle baharatlayin, mozzarella dilimlerini egit sekilde tstlne koyun. Tepsiyi isitilmis firna strtin ve pizzayi

pisirin.

© lezzetler.com tarif no:123481 « adi:Pizza « génderen:laf-1 glizaf « indirme tarihi:07.04.2025 - 19:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pizza-vt90875
https://www.vzug.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pizza-123481.jpg
http://www.tcpdf.org

