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PiZZA

5 su bardagi (1000 gr.) Un

4 cay kasigi (20 gr.) Tuz

3/4 paket (30 gr.) Yas Maya

1,5 su bardagi (300 gr.) Su Yada St
2 corba kasigr (20 gr.) Sivi Yag

3 adet (400 gr.) Domates

1,5 gorba kagidi (60 gr.) Salga

3 ¢ay bardagi (150 gr.) Su

Tuz

Biber

Kekik

200 gr. Sosis-Sucuk

350 gr. Kagar Peyniri (Rendelenmig)

(1,5 su bardagy) lik suyla 3 dk. islatarak erimesini saglayin. Igine tuz ve un koyarak yumusak (elle ezilebilen) bir
hamur yapin. Hamurun dzerini kapatarak 45-60 dk. civari mayalanmaya birakin. Hamur mayalandiginda,
ba§lang|gtak| hacminin 3 katina ulagsmalidir. Sos i |g|n domateslerin kabuklarini soyun ve ¢ok ince kiyin. Soganlari
ok ince kiyin. Bir kapta soganlari pembelestirin, izerine domatesleri ilave edin. Uzerine 1 su bardag su ve
gesnileri dokin. 5-10 dk. civari yavas yavas kaynatarak pisirin. Blender ile ezin. Sosun kivami ezilmis yogurt
kivaminda olmalidir. Bu kivam yakalanincaya kadar kaynatmaya devam edin. Hamuru, merdane ile 5 mm
kalinhginda acin. Hamurun Gzerine domates ezmesi sirlin, Uzerine sosis, ardindan kasar serpistirin. Firina
vermeden 6nce Ilik bir yerde en az 15 dk. kabarmasi i¢in bekletin. Tepsiyi firin igine koyarak firini galigtirin.
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