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PiZZA

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

15 gram yas maya

1 cay bardag ilik st
Tuz

1 corba kasigi seker
Sosu igin:

2 adet domates

1 corba kasigi salca

3 adet sivri biber

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
3 corba kasig! zeytinyad!
100 gram kasgar peyniri

Ik suda mayayi, sekeri, tuzu ve az unla mayalandirin. Daha sonra bir miktar daha un ekleyip yogurun ve 30
dakika kabarmasini bekleyin. Sodanlari yarim ay seklinde dograyip yagda kavurun. Kiyilmis sivri biberi,
rendelenmis domatesi, sal¢ayi katip kavurmaya devam edin. Bu karisima az miktarda su ekleyip ocaktan alin.
Hamuru ¢ok ince agin ve Uzerine domatesli harci yayin. Rende peyniri koyup firina verin.
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