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PiZZA

3 su bardagi un

1 klicUk paket instant maya

3 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 caybardag sivi yag

Yeterince salam, sucuk, kasar peyniri
2 yemek kasigi salga

Yeterince kekik, karabiber

1 tath kasidi toz seker

50 gr margarin

Un elenir. Maya, toz seker ve tuz una eklenerek karistirilir.Yogurt,sivi yag eklenir ve su ile yogrularak hamur elde
edilir. Hamur biraz kabarmasi igin dinlenmeye birakilir. Bir tavada margarin eritilir. Sulandiriimis salga pisirilir.
Tuz ve istenen baharatlar ilave edilerek karigim hazirlanir. )

Finn tepsisi sana margarin ile yaglanarak hamur tepsinin igine désenir. Uzerine hazirlanmig salgall kerigim
yaydirilir.Bunlarin da Uzerine salam, kagar, sucuk konarak 170 derece firinda 20 dakika pisirilir.
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