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PIZZA NAPOLITEN

Malzemeler

500 grun

1 yemek kasigi margarin

1 paket yas hamur mayasi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi toz seker

20 yemek kasi@i su

1 su barda@i rendelenmis Tukas Taze Kasar Peyniri
4 adet orta boy domates

1 cay bardagi Tukas Domates Suyu
1 dis sarimsak

1 ince kiyllmig sogan

Tuz, kirmizi pulbiber

1 defne yaprag

1 yemek kasidi siviyag

Hazirlanisi

Un, eritilmis margarin, hamur mayasi, tuz, seker ve 20 yemek kasigi suyu karigtirip, iyice yogurup, hamur elde
edin.

Uzerini kapatin ve 30 dakika mayalanmaya birakin.

Mayalanmig hamuru orta buyUklUkte pargalara ayirin, Her parcayr merdane ile 3 mm kalinhginda yuvarlak agin
ve firn tepsisinde yan yana dizin.

Yag, sodan ve sarimsag orta ateste 2 dakika kavurun.

Domates, tuz, biber ve defneyi koyarak, 15-20 dakika domates tamamen suyunu ¢ekinceye kadar pigirip
sogutun.

Hamurun kenarlarinda yarim cm mesafe birakarak, Gzerine domates karigsimini dékdin.

En Uste peynirleri ddkiin. Daha sonra dnceden 200 dereceye isitilmig firinda 15 dakika pisirip servis yapin.
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