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PIZZA NAPOLITEN

500 gr un

75 gr margarin (1 yumurta blyUkliginde)
15 gr maya (2 ceviz buyUkligiinde)

1 tath kasidi tuz

az seker

20 ¢orba kasigi su

Uzerine koymak igin;

250 gr ince dilimlenmis ¢erkez yada gravyer yada kasar peyniri
domatesi igin;

7 adet orta boy domates

1 dis sarimsak

1 ince kiyllmig sogan

aztuz

bir tutam kirmizi pul biber

1 adet defne yapragi

1 ¢orba kasigi yag

Peynir harig bir kabin icine biitin malzemeyi koyun ve yodurarak 6zl bir hamur elde edin. Uzerini kapatin 30-40
dakika mayalanmaya birakin. Sonra hamuru arzu ettiginiz blyUkllkte pargalara ayirip ve ya kesip un serperek
bir merdane ile 2-3 mm kalinhdinda yuvarlak agin ve firin tepsisinde yan yana dizin. Hamurun kenarlarinda yarim
santim mesafe birakarak Ust kismini 6nce 2 mm kaliniginda hazirladiiniz domatesi, domatesin Uzerine kagittan
kalin dilimlenmig peynirleri kapatin. Uzerlerine bir adet hafif yaglanmis kagit kapatip 30 dakika mayalanmaya
birakin. Sonra hizli firinda 15 dakika pisirip servis edin.

Domatesin yapllisi: Yagd, sodan ve sarimsagi orta ateste 2 dakika kavurun. Domates, tuz, biber ve defneyi
koyarak 15-20 dakika domates tamamen suyunu ¢ekinceye kadar pigirip sogutun.
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