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NAPOLI PizzA

3.5 su bardagi un

1.5 su bardagi ilk su

1 yemek kasigi instant maya
1 tath kasidi seker

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

2 top mozzarella

7-8 geri domates

2 yemek kagsidi kapari

1 orta boy ton baligi

1 yemek kasigi domates salgasi
5-6 yaprak taze feslegen

2 cay kasigi kekik

3 cay kasigi tuz

Ik suyu yogurma kabina alin. Maya ve sekeri ekleyip 5 dakika bekletin. Tuz ve zeytinyagi ekleyin.

Unu azar azar ve eleyerek ilave edip 5 dakika yogurun. Gerekirse un ekleyin. Uzerini érterek mayalanmaya
birakin.

Mozzarella ve domatesler yuvarlak olacak sekilde kesin. Kaparilerin fazla tuzunu almak igin bir sire suda
bekletin.

Pizza sosu igin karistirma kabina sal¢a, yarim ¢ay kasigi tuz, 1 cay kasigi kekik ve 3 yemek kasigi zeytinyagini
ekleyerek ¢irpin.

Hamuru unlanmig tezgahta elinizle bastirarak yuvarlak ve ince sekilde agin.

Hazirlanan sosu Uzerine gezdirin. Once yuvarlak mozzarellalari, daha sonra domates ve diger malzemeleri
pizza hamurunun Uzerine yayin.

Hazirladiiniz pizzayi, 6nceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika kadar pisirin.

Pizzay finndan alip kapari, feslegen yapraklari, kekik ve zeytinyagiyla sisleyerek servis yapin.

Not: Pizza hamuru yapiminda genellikle ayni malzemeler kullanilir. Tercihinize gére ince veya kalin agabilirsiniz.
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