—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIZZA MARGARITA

Malzeme:

50 gram domates sosu

80 gram rendelenmis mozarella peyniri
kekik

Hamuru igin :

550 gram Bizim Mutfak Un

5 gram maya

Tuz

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Misirézi Yag
300 ml su

Pizza hamuru igin; maya, tuz, tozseker, siviyag ve suyu derin bir kaba alip mikserin en dustk devrinde girpin.
Daha sonra unu ekleyip hamuru yogurun. Hamuru yuvarlayip Uzerini bir bezle kapatarak 3 saat kadar
dinlendirin. Dinlenen hamuru g esit pargaya bdlip unlanmig diiz bir zemin Gizerinde merdane ya da elle
déndurerek agin. Pizza hamurunu unlanmig diiz bir zeminde merdaneyle ya da elle agin. Uzerine énce domates
sos daha sonra mozarella peynirini yayin. Kekik serptikten sonra dnceden isitiimig 250 derece firinda 5-6 dakika
pisirip dilimleyerek servis yapin.
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