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PIZZA MARGARITA

MALZEMELER

3 bardak un

20 gr. taze maya

4/5 bardak su

1 tath kasidi tuz

Y2 tath kasig seker

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Harci igin;

6 adet orta boy domates
125 gr. dil peyniri

% bardak zeytinyagi

1 corba kasigi feslegen
2 tath kasig kekik

% bardak zeytinyagi

YAPILISI

Once hamuru hazirlayin.Karistirma Kabr’'na unu koyun.Ortasini agin.Mayayi bu havuza dékiin.Suyun 1/3 Ginii bir
kaba koyup ates tzerinde ilitin.llik suyu mayanin tzerine dokin.Kaldirdigi kadar unu mayal suyla karistirip
birakin.Yaklasik 15 dakika sonra mayall hamurun gatladigini géreceksiniz.Bundan sonra bitiin malzemeyi
karistinip iyice yogurun.3-4 dakika kuvvetli bir bicimde yogurduktan sonra hamuru 10 dakika dinlendirin.Bu
yogurma ve dinlendirme iglemlerini iki kez daha tekrarlayin. Hamuru bir merdaneyle Borcam boyutunda
acin.Borcam’in i¢ kismini bir firgayla iyice yaglayip,hamuru,zeytinyaglanmis Borcam’a yerlestirin.Uzerine fircayla
tekrar bolca zeytinya@i strtin. Dil peynirini de ayni boyutlarda dograyin.Feslegeni kiyin.Domatesleri
zeytinyaglanmis pizza hamurunun Uzerine déseyin.Dil peynirini serpistirin. Firini dnceden i1sitin.Borcam’i 200
C’deki firnin orta katina siriin.Pizzayi 30 dakika pisirin.Borcam’i firindan ¢ikarin.Pizzanin Uzerine feslegen ve
kekigi serpin.Kabi bu kez firinin tst katina striin.5 dakika daha pisirin. Pizzayi firindan alin. Dilimleyip hemen
servis yapin.
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