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PIZZA MAKARNA

https://www.fakir.com.tr

1 paket kalem makarna

5 adet sosis

1 su bardagi kasar peyniri ya da mozzarella
1 su bardagi domates sos

1 fincan siyah zeytin

1 fincan misir

2 adet yesil biber

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi

Sos igin derin bir kap igerisinde sit, yumurta ve eritilmis tereyagdini ¢irpin. Sosis ve biberleri kiigik kipler
halinde dograyin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda goriinen pisirme mendilerinden “Makarna” segenegine gelin. “Baglat”
tusuna 2-3 saniye basil tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine 5 su bardagi su, tuz ile makarnay koyun ve kapagini kapatarak bitis sinyali
gelene kadar haglayin. Haglanan makarnayi pisirme haznesinden ¢ikarin ve sizun.

Pisirme haznesini tekrar yaglayarak makarnayi sira sira dizip Uzerine ¢irptiginiz yumurtal karigimi dékin ve her
yerine esit gelecek miktarda domates sosunu gezdirin.

Son olarak kasar ya da mozzarella peynirini en Ust tabakaya serpin ve kalan malzemeyi lzerine dizerek
sUsleyin. "Makarna” programinda 15 dakika pismeye birakin.
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