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PiZZA KURABIYE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

750 g Un

4 adet yumurta

80 g maya

300 g margarin

3 g mahlep

30 g toz seker

20 gtuz

300 g beyaz peynir

Elenmis unun ortasini aginiz ve ortada mayay! ezip toz seker ve tuzu ilave ediniz ilik sit veya su (25-30 °C) ile
mayay! iyice eziniz.

Maya ezildikten sonra yumurtayi,margarini ve mahlebi ilave ediniz, yogurarak hamuru hazirlayiniz.
Hamuru 1lik bir ortamda dinlendiriniz.

Dinlenen hamuru yarim ceviz buyikliginde pargalara bolip avug icinde kiiguk yuvarlaklar yapiniz.
Yuvarlaklarin ortasini, parmakla hafifce bastirarak cukurlagtiriniz.

Yaglanmis tepsiye ikiser parmak ara ile yerlestiriniz.

Sekillendirdiginiz hamuru tepside 5-10 dakika dinlendiriniz.

Dinlendirdiginiz pizzalarin Gzerine yumurta sarisi stirip gukur olan yerleri peynirle doldurunuz.
Onceden isitilmig 150°C firnda 20 dakika pisiriniz.

Finndan ¢ikan pizzalar soguyunca servis tabagina aliniz.

Not: Hazirladiginiz bu pizzalar degisik gerecler kullanarak da hazirlayabilirsiniz.
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