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PIZZA KEK

3 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 Turk kahvesi fincani sit

2 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 tutam tuz

I¢c malzemesi:

200 gr rendelenmis mozzarella peyniri

1 kahve fincani dilimlenmis yesil zeytin

1 klguk kase dilimlenmig sosis

1-2 yemek kagsigi haslanmig tane misir (istege bagl)
4-5 adet kiraz domates, dilimlenmig

1 dal taze kekik

Yumurtalari bir tutam tuzla birlikte iyice girpin.

Uzerine zeytinyagd ve situ ekleyin. Cirpmaya devam edin.

Elenmis unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ekleyip karigtirin.

Pizza i¢ malzemeyi bir kapta harmanlayin.

Yuvarlak kek kalibinizi yaglayin, hamurun yarisini icine dékin. Hamurun lzerine pizza i¢c malzemenin yarisini
serpin. Kalan hamuru malzemenin tizerine dokin ve en son olarak da pizza malzemesini tekrar serpin.
Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda, 35- 40 dakika pigirin.
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