%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PiZZA (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

3 Su bardagi un

2 yas maya

1 fincan sivi yag

1 cay bardag ilik su

1 fiske tuz

Az miktarda seker
Sosu;

2 Yemek kasigi sal¢ca
1 Yemek kasigdi biber
salgasl

3 Yemek kagig! sivi yag
2 dig sarimsak
Baharat

Ust Malzeme;

2 adet domates

2 adet sivri biber

2 kirmizi biber

1 kuru sogan

250 gr kasar rendesi
Sucuk

Sosis

Mantar

2 yemek kagsigi zeytin

Un ,su, sivi yag ,maya tuz ve sekerle mayall hamur hazirlanir merdane ile ince agilir yagl tepsiye yerlegtirilir ayri
yerde tavada doéviimis sarimsak yagla kavrulur salca baharat eklenir 1 fincan sicak su eklenerek koyulastirilir
hamurun Uzerine surtlir diger dogranarak hamurun Uzerine bolca serpilir en Uste kagar rendesi serpilerek
Isitilmig 250 derece firinda 15 dakika pisirilir sicak servis yapilir.
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