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PIZZA KANAPE

15 gr taze (yas) maya

1 kahve kasi§i toz seker

1/2 su bardagi + 1 ¢orba kasigi ihk st

250 gr (2 su bardag) un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi zeytinyagi

Harci:

1 corba kasig + 2 tath kasigi zeytinyagi

1 kliclk sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (dégulmis)

400 gr domates (kabuklar soyulup, cekirdekleri temizlenerek ince dogranmis)
1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 cay kasigi kekik

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasigi karabiber

175 gr dil peyniri (ince ince ayriimig)

8 anclez (her biri ortasindan ikiye ayriimig)

20 siyah zeytin (her biri ortadan ikiye bélinUp, ¢cekirdegi ¢ikariimig)

Mayayi kii¢Uk bir kasede ufalayip, bir gorba kasigi siit ve sekeri katarak, krema kivamina getiriniz. Kaseyi, sicak
ve cereyansiz bir yerde 15-20 dakika, maya kabarip képiik kdplk olana kadar bekletiniz.

Un ve tuzu ilik, blyuk bir kaseye eleyip, ortasini gukurlagtirarak mayayi ve kalan sutl bosaltiniz. Spatulayla ya
da parmaklarinizla maya ve sutl una iyice yedirip, hamur kasenin yanlarindan ayrilana kadar karistiniz.
Hamuru hafifce unlanmig bir tezgaha ¢ikarip 10 dakika (gerekirse tezgahi biraz daha unlayarak), esnek ve
purtiksiz olana kadar yogurunuz.

BuyUk bir kaseyi ¢alkalayip! iyice kurulayarak, 1 tath kasigi zeytinyagdiyla hafifge yagdlayiniz. Hamuru top yapip
kaseye koyduktan sonra, Usttine biraz un serperek, temiz ve nemli bir bezle értiniiz. Kaseyi sicak ve cereyansiz
bir yerde 45 dakika - 1 saat, kabarip hacmi 2 kat olana kadar bekletiniz.

Bu arada harci hazirlamak i¢in 1 ¢orba kasigi zeytinyagi orta boy bir tencerede, orta ateste kizdiriniz. Sogan ve
sarimsagi koyup, arasira karistirarak 4-5 dakika, soganlar pembelesene kadar kavurunuz. Domates, domates
salgasi, kekik, tuz ve biberi katip, sosu ara-sira karistirarak 20-30 dakika, koyulasip biraz ¢gekene kadar
pisiriniz. Tencereyi atesten alip bir kenara birakiniz.

once, finninizi yiksek sicakhga (230° C) getirip, 1sitiniz.

1 tath kasigi zeytinyagla biyUk bir firin tepsisini yaglayip, bir kenara birakiniz.

Kabarmis hamuru kaseden ¢ikarip, unlanmig tezgahta 3 dakika yogurduktan sonra, unlanmig merdaneyle gok
ince dortgen bigiminde aginiz. Hamuru yavagga, yagladiginiz tepsiye yerlestiriniz.

Tenceredeki domatesli sosu hamurun Ustlne bosaltip, kasigin tersiyle yayiniz. Ustline peyniri déseyip,
ancuezleri ve yarim zeytinleri yerlestiriniz. Harci, kalan 1 tath kasidi zeytinyagla sulandiriniz.

Pizzayi firinin orta katinda 10-15 dakika, hamur pisip peynir eriyene kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan ¢ikarip, keskin bir bicakla, 4 cm.lik kareler halinde kesiniz. Kanapeleri servis tabagina aktarip,
hemen ya da iyice soguduktan sonra servis ediniz.

Not: Bu kli¢clk pizzalar, pizza hamuru ince aglilip kiigik pargalar halinde kesilerek yada 6teki pizzalar gibi
hazirlanarak yapilabilir. Harcta, dilediginiz degisikligi yapabilirsiniz.
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