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PIZZA HAMURUYLA KAPARI VE DOMATES SOSLU
CALZONE

180 gr. pizza hamuru

4 adet domates

2 kasik margarin

8 adet kapari

100 gr. mozzarella peyniri

1 adet kirmizi sogan

4-5 adet dilimlenmig siyah zeytin
1 dal feslegen

2 kasik misir

1 cay kasigi tuz, karabiber

Pizza hamurunu buzdolabinda yeterince dinlendirdikten sonra un serpilmis tezgahin tzerine alin. 30-32 santim
¢apinda bir hamur agin. Pizzanin i¢ malzemesi igin kirmizi sogani soyup yuvarlak halkalar olacak sekilde kesin
ve bir kaseye alin. Kapari, zeytin ve misiri ilave edip karistirin. Domatesleri rendeleyin, margarin koydugunuz
tavada domates, feslegen, tuz ve karabiber ekleyip pisirin. Pizza hamurunun yarisina domatesli sostan sir0n,
tizerine peynir ve i¢ malzemeyi serpistirin. Hamurun kenarlarindan tutup karsilikli kenarlariyla birlegtirerek yarim
daire seklini verin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirin. Firindan alin. Dilimleyip
servis yapin.
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