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PIZZA HAMURUNDAN KIS

Malzemeler

Hamuru icin

1 adet yumurta

100 ml zeytinyadi

1 su bardag st

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1/2 cay kasigi sarimsak tozu
tuz

Sosu icin:

1 tath kasi§i domates salgasi
1/2 tath kasigi ketgap

1 cay kasigi aci sos

1 tath kasidi Kekik

1 tath kasidi feslegen

2 yemek kagig zeytinyagi
Ustu icin:

3 adet yumurta

15 yemek kasigi krema

300 gram (1,5 paket) krem beyaz peynir
1/2 demet dereotu

Ust icin kullanilacak malzemeler bir k&pta iyice girpilir. Sos malzemeleri iyice karistirilir. Ust igin hazirlanan
domateslerin gekirdek kisimlari da bu sosa ilave edilir. Hamur igin gerekli olan kuru malzemeler bir kap iginde
karigtirlir. Yumurta, yag ve st yavas yavasg ilave edilerek bir hamur yogurulur. Hamur tepsiye alinip mimkin
oldugunca ince yayilir. Uzerine hazirlanan sos sur0lir. Ust kremasi dokdiltr. Onceden 200 dereceye isitiimis
firnda 20 dakika pigirilir.
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