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PIZZzA HAMURU

Umit Usta

350 grun

25 gr yas maya

1 su bardag Ilik su veya st
1/2 gay kagigi tozseker

1 cay kasigi tuz

Tozsekeri ve mayayi Ilik su ile ezip, 15 dakika bekletelim. Yeterince tuzu ve unun yarisini yavas yavas ilave
edip, iyice karistiraim. Geri kalan unu da yavas yavas katip, yogurmaya baslayalim. Yogurdugumuz
malzemelerin kaba ve ele yapismasi bitince, hamuru yogurma kabindan alip, i¢ini siviyag ile yagladigimiz bir
kaba koyalim. Uzerine nemli bir bez 6rtip, hamur 2 misli kabarincaya kadar mayalanmasini bekleyelim.
Mayalanan bu hamuru, kaptan alip kabarikligi sniinceye kadar 1-2 dakika daha yoguralim ve hamuru 4 esit
parcaya bodlelim. Elde ettigimiz bu hamur 25-26 cm. capinda 4 adet pizza tepsisi i¢indir. Pizza tepsilerini
yaglayip, hamurlari tepsilerin kenarlarina yapisacak sekilde yayalim.

Bu hamuru istedigimiz her ¢esit pizza da, pizza hamuru olarak kullanabiliriz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 25.12.2023
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