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PiZZzA HAMURU

500 gram un (tercihen tam budday unu veya pizza unu - Tip 00)
1 paket instant maya (veya 10 gram yas maya)

1 su bardag Ilik su (yaklasik 200 ml)

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

Egder yas maya kullaniyorsaniz, mayayi ik suyun iginde eritin ve sekeri ekleyerek 5 dakika bekletin. Instant
maya kullaniyorsaniz, direkt una ekleyebilirsiniz.

BuyUk bir karistirma kabina unu eleyerek koyun. Tuzu ekleyin ve karigtirin.

Unun ortasini agarak mayall suyu ve zeytinyagini ekleyin. Yavas yavas yogurmaya baglayin. Ele yapismayan,
yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurun Uzerini streg filmle kapatin veya temiz bir bezle értiin. llik bir ortamda 1 saat bekletin. Hamur yaklasik
2 katina ¢ikmalidir.

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgaha alin. Hamuru 2-3 bezeye bélip, pizza boyutuna gére agabilirsiniz.
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