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PIZZzA HAMURU

https://www.cumhuriyet.com.tr

5 su bardagi un

1 paket instant maya (ya da yarim paket yas maya)
1 yemek kasigi seker

Yarim yemek kasigi tuz

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 su bardagi ik su

Yogdurma kabina aldigimiz unun ortasini havuz gibi agalim ve icerisine instant maya, seker, tuz, zeytinyadi ve ilik
suyu yavas yavas ekleyerek hamurumuzu yoguralim. Elde ettigimiz hamurun yumusak kivamli ve ele
yapismayan bir kivamda olmasi gerekmektedir.

Hamurumuzun Gzerini streg ile kapatalim ve 30 dakika kadar mayalanmaya birakalim.

Mayalanan hamurumuzun Uzerini acalim ve un serptigimiz tezgaha alalim, elimizle toparlayip havasini alalim.
Daha sonra hamurumuzu 2 esit pargaya bdélelim.

Kestigimiz pargayi beze haline getirelim ve merdane yardimi ile agalim.

Kullanacagimiz tepsi boyutunda agtiimiz pizza hamurumuzu unladigimiz tepsiye alalim ve elimizle etrafini
dlzeltelim. Bu tarifte benim kullandigim tepsi 40 cm ¢apinda bir pizza tepsisidir.

Bir ¢atal yardimi ile kabarmamasi igin hamurumuzun Uzerinde delikler agalim, dnceden isittigimiz 200°C firnda
yaklasik 10 dakika pisirelim. Sonrasinda dilediginiz malzemeleri kullanarak pizzanizi istediginiz gibi
hazirlayabilirsiniz.
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