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PIZZzA HAMURU

Maya
Seker

Un

Tuz
Zeytinyag!

Malzemeleri karistirmayi bitirdikten sonra hamuru 30 dakika tezgahta dinlenmeye birakin. Bu hamurun
sekillendiriimesini daha kolay hale getirecektir.

Yapismayi dnlemek icin galisma alaniniza birka¢ yemek kasigi zeytinyadi striin. Bu yapismayi énleyecek,
gevrek bir dokuyu tesvik edecek ve muhtesem bir altin rengi sadlayacaktir.

Hamuru sekillendirmek igin birka¢ segceneginiz var. Ya oklava kullanin ya da elinizle agabilirsiniz. Hangi yéntemi
secgerseniz segin, hamurla fazla oynamayin. Gok ince ya da ¢ok kalin olmamalidir. Gok inceltirseniz, kabuk sosu
ve soslari destekleyemeyebilir.
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