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PiZZzA HAMURU

Danilo Zanna

1 gram maya
Biraz soguk su
Un

Gok az bal
Gok az tuz

Once mayay! suyla eritin. Bali ekleyin. Ardindan unu ekleyin. Yavas yavas su ekleyin. Cok az tuzu ekleyin.
Hamur ilk sivilagacak, sonra sertlesecek. Pizzanin puf noktasi suyu yavas yavas eklemek.

Ardindan hamuru mayalandirin. Hamur igin kapakl bir kap kullanin ya da stregleyin. Strege minik delikler agin.
2 saat bekletin. Elinize hafif yag surerek tezgah Gzerinde bir kere daha yodurun. Hafif sivi bir hamur olmali.

Bir tepsiye koyun ve yarim saat tepside bekletin.

Mayalandirma iglemi bitti. Tezgaha hafif un serpistirin. Hamur Gizerine de ¢ok az un serpistirin. Hamuru elinizle
acin. Tepsiye yerlegtirin.
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