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PiZZzA HAMURU

1 paket aktif kuru maya

1 cay kasidi beyaz seker
1 su bardagi ilik su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasigi tuz

2,5 su bardagina yakin un

Pizza hamuru igin orta boy bir kapta maya ve sekeri ilik suda eritin. Yaklagik 10 dakika krema kivamina gelene
kadar bekletin.

Un, tuz ve yagdi kanistirin. PUrlizsuz olana kadar ¢irpin. 5 dakika dinlenmeye birakin.

Hamuru hafif unlanmig bir ylizeye yayin ve guizelce yogurun. Hamurunuz isenmeye hazir.

Not: Yaglanmig ya da yagdlh kagit serili bir pizza tepsisine hamuru yayin. Uzerine istediginiz malzemeleri yayin ve
pizzayl 6nceden 200 derece Isitiimis finnda 15 ila 20 dakika pisirin. Servis yapmadan énce pismis pizzayi 5
dakika sogumaya birakin.
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