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PiZZzA HAMURU

1 paket kuru maya

1 tath kasidi seker

1 su bardagi ilik su

3 su bardagdi un

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Pizza hamuru igin Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi icerisine kuru maya, seker ve ilik suyu alin.

Ardindan unu ilave edip Argelik Multi Sef Mutfak Makinesi’nde yogurmaya baslayin.

Yogururken zeytinyagini ve tuzu ekleyin.

lyice yogurduktan sonra hamurunuzdan bir parga koparip Uzerine un serpip istediginiz boyutlarda agabilirsiniz.
Acmak istediginiz kaliniga gére hamura parmaklarinizla bastirarak genigletip acabilirsiniz.

Actiginiz pizza hamurunu sos ve dilediginiz malzemelerle doldurup Argelik Ankastre Firin’da pisirebilirsiniz.
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