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PiZZzA HAMURU

2 su bardagi un

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

1/4 yas maya veya 1 tath kasidi instant maya
1 su bardagindan 1 parmak eksik su

Oncelikle unu bir kabin igine eleyin ve su harig tim malzemeleri ekleyin.

Suyu kontrolll bir sekilde ilave ederek yumusak bir hamur olana kadar yogurun.

Uzerini temiz bir bez veya havluyla 6rterek 30-40 dakika dinlendirin.

Mayalanan hamuru zemin tizerine alin ve yeniden yogurun.

Ister merdane ile agarak, isterseniz de ellerinizi hafifce zeytinyagiyla yaglayarak hamurunuzu tepsiye
yayabilirsiniz.

Pizza hamurunuzu sevdiginiz malzemeler ile stsleyerek ve domates sosunu surerek dnceden isittiginiz 180
derece firinda kizarana kadar pigirin.
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