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PIZZzA HAMURU

5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya
1,5 su bardag ilik su

5 yemek kasi§i sivi yag
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Bir kap icerisinde kuru maya, su ve seker karistirilip 10 dakika bekletilir.

Un kaba konularak ortasi aglilir ve tuz kenarlara serpilir.

Mayalanan karigim ortasina konulur ve Gzerine sivi yag eklenir.

Sonra hepsi karigtirilarak yogurulur.

Top seklinde yaglanmig bir kaba tekrar konulur ve Usti yaglanir.

Uzeri kapatilarak bekletilir.

Kabaran hamurun Uzeri kapatilip saklanir pizza yapilmak istendiginde kullanilir.
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