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MAYALI PizzA HAMURU

2 cay kasig1 kuru maya
1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi seker
Yarim yemek kasigi tuz
4-5 su bardagi un

Genis bir kaba unu, kuru mayayi, tuzu ve gekeri alin. Ik sitli ve suyu yavag yavas toz karigima ekleyerek
yogurmaya basglayin. lyice yogurduktan sonra hamurunuzun Gzerini értin. Yarim saat dinlenmeye birakin. Bu
sirada sosunuzu hazirlayip malzemelerinizi dograyabilirsiniz.

Yarim saat gectikten sonra hamurunuzu tezgaha alin, iki pargaya ayirin. Bu tarifteki malzemelerden iki pizza
hamuru elde edebilirsiniz. Pargalardan birini alin ve tepsiye yayin. Pizza hamurunuzun piserken kabarmamasi
icin Ustline catalla delikler agin. Sonrasinda sos ve malzemeleri ekleyip pisirmeye birakin.
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