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PiZZzA HAMURU

Hamuru:

5 Su bardagi un

5 Yemek kasidi zeytinyag!
1.5 Su bardag ilik su

1 Tatl kagigi aktif kuru maya
1 Tath kasigi tepeli tuz

1 Tatl kasigi toz seker

Bu hamur malzemelerinden yaklasik 900 gr. agirikta hamur elde edilir. Hamur ile tek pizza yapilacaksa, orta
kalinlikta bir pizza yapilir ve 30 cm. ¢apinda tepsi kullanilir.

Bir kase icerisine 1.5 su bardagi ilik su, seker ve aktif kuru maya koyun ve karigtirin. Karigimi 10 dakika kadar
dinlendirin. Hamur yogurma kabi i¢erisine 5 su bardagi un eleyerek koyun. Unu orta yerinden havuz gibi agip, 1
tatl kagig tuzu havuzun kenarlarina serpin. Maya karisimini havuzun icerisine bogaltin, Gzerine 5 yemek kasigi
zeytinyag! ilave edin. Yogurdugunuz hamuru top sekline getirin. Top hamurun ylzeyini Zeytinyagd ile yaglayin,
yogurma kabi icerisine koyun Ustunu kapatin. Ik bir yere kaldirin. Hamur iki kati blytklugtne ulastigi zaman,
gazini alin ve tek beze yaparak, kabin tstind tekrar kapatin.

Simdi hamuru dilediginiz zaman kullanabilirsiniz.
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