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PIZZzA HAMURU

4 Su Bardag@i Un

1 Klp Yas Maya

4 Corba KasiJi Zeytinyagi
2 Tatli Kasigi Tuz

Bir Miktar Un

Mayayi ufalayin. Blyuk bir kasede un ve mayayi karistirin. Yarim su bardagi kadar ilik su, yag ve tuz ilave edin.
Karigimi pltlrstz ve ellere yapigsmayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun.Dilerseniz yogurma iglemi igin
mikser de kullanabilirsiniz. Hamurun Gzerini bir bezle drterek ilik bir ortamda 1 saat kadar dinlendirin. Iki firin
tepsisini yaglayip Gzerine un serpin. Firini 225 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Hamuru tepsilere yayin.
Hamurlar dilediginiz i¢c malzeme ile donatip firina verin. 25 dakika kadar pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.09.2021
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