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PIZZA HAMURU NASIL KABARIR?

1.Isitilmig unun ortasinda havuz agin. Mayayi ve sekeri ilik suyun yarisi ile eritin ve havuzun igine dokiin. Uzerine
biraz un serpin. Kabin Ustlini kapatin ve 20 dakika kabarmaya birakin.

2.Kalan suya, tuz ve zeytinya@i ilave edin. Hamur top halini alincaya kadar yodurun. Fazla yumusak oldugu
takdirde hamura biraz un katin ve tekrar yogurun.

3.Hamuru 6rtlin, 20 dakika kabarmaya birakin, hacmi 2 misline ¢ikinca hamur hazir demektir.

4 .Hamuru unlu zemin Ustlinde tekrar yogurun ve porsyonlara boélin. Porsyonlarin da Ustlerini értiin. Hamur
parcalarini 30-60 dakika sure ile buzdolabina kaldirin. Bu sure bittikten sonra porsyonlari agabilirsiniz.
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