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PIZZA HAMURU (EKMEK MAKINESI)

Su (ihk) 1 kap odlcek

Tuz 1/2 kiguk kasik 6lcek

Seker 3 biyuk kosik dlgek

Siviyag 1/2 biyik kasik dlgek

S0t veya sittozu 1/2 blylk kasik dlgek
Pizza sosu (Domates) 1/2 kap 6lcek
Kasar peyniri (Rendelenmis) 4 kap 6lgek
Un 3 kap o6lgek

Maya (Aktif kuru) 2 kiiglk kasik dlgek
Program: Hamur

1 Sirayla su, tuz, seker, siviyag, sut, un, ve mayayi kaliba koyun. Hamur programinda makineyi ¢aligtirin ve
hamuru hazirlayin.

2 Sinyal sesinden sonra hamuru makineden ¢ikarin ve hamur tahtasina koyun. Bastirarak gazini alin.

3 Hamuru bir kaba koyup nemli bezle 6rtin ve 30 dakika dinlendirin. Ikiye béllp yuvarlak yapin.

4 Yuvarlak toplari daire gekline getirin. Tepsiye koyup ¢atalin ucu ile delikler agin.

5 Her bir hamura pizza sosunu firga ile strtin. Uzerine peynir serpistirin, zevkinize gdre digeri de koyun.

6 180 derece i1sitilimis firnda 15-20 dakika altin sansi olana kadar pisirin.
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