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PIZZA FUNGHI

https://www.elele.com.tr

250 gun

135 ml su

59tuz

10 g yas maya

10 ml zeytinyagi

Sos igin:

100 g konserve domates
2 dig sarimsak

10 g domates salcasi
2-3 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Zeytinyagi

Uzeri igin:

100 g kestane mantari
100 g istiridye mantari
150 g rendelenmis mozzarella
Parmesan peniri

100 g bebek roka

IIk 6nce pizza hamuru malzemelerini bir kasede yogurun. Yogurdugunuz hamuru kenarda mayalanmasi igin
bekletin. Hamur bir kdsede dinlenirken, sos malzemelerini blender{?ldan gegirin. Ardindan pizza (izerine
koyacadiniz mantar ve mozzarellayi dilimleyin. Mayalanan hamuru, tezgah Gzerinde bog bir yere alin ve elinizle
dilediginiz buyuklikte agin. Agtiginiz hamurun tzerine 6nce sosu slriin ve sonra dilimlediginiz malzemeyi
yerlestirin. Onceden i1sitilmis 180 derecelik firinda alt-Ust fan modunda istediginiz kivama gelene kadar, yani
20-30 dakika pisirin. Pistikten sonra Uzerine roka ve parmesan koyup servis edin.
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