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PIZZA CARPACCIO

1 tutam tuz

25 gram domates sos

130 gram rendelenmis mozzarella
7 dilim dana carpaccio

4 adet ince dilim parmesan peyniri
5/6 yaprak roka

125 ml su

250 gramun

2 gram yas maya

2 ¢orba kasig margarin

Hamur igin tim malzemeyi (125 ml su, 250 gram un, 2 gram yas maya, 2 ¢orba kasigi margarin, 1 tutam tuz)
¢ukur bir kapta iyice yodurun. 20 dakika bekletip tekrar yodurun. )

Pizza hamurunu yaglanmig yuvarlak firin tepsisine yada pizza tepsisine parmaklarinizla bastirarak agin. Uzerine
Onceden hazirladiginiz domatesli sostan firga yardimiyla strtin. Peyniri serpistirin. Hamuru énceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda 15-20 dakika hamuru kizarincaya kadar pigirin. _

Pizza hamurunu firndan alip incecik dilimlenmis dana carpacciolar[?)i dizin. Ince dilimlenmis mozzarella
peynirlerini carpacciolar[?in Gizerine yerlestirin, roka yapraklariyla sisleyin. Dilimleyip sicak servis yapin.
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