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PIZZA CALZONE

Hamur icin:

1/2 paket yas maya

3 su bardagi un (330 g)

1,5 cay bardagi su (150 g)

1 cay kasigi tuz (5 g)

3 corba kasigi zeytinyadi (30 g)
1 ¢cay kagigi (tam dolu) seker (5 g)
Iciigin:

150 g mantar

100 g rendelenmis peynir

100 g jambon

2 yumurta

2 tutam tuz

2 tutam kekik

3 corba kasiJi zeytinyadi (30 g)

Hamur malzemelerinin tamamini karistirin. PrGzsiz, homojen ve yapiskan olmayan bir hamur olana kadar
yogurun. 15 dakika Uistii 6rtiilii olarak oda sicakliginda bekletin. iki esit pargaya béliin ve yuvarlayin. 20-30 cm
¢apinda merdane ile agin. Mantarlari (pismis veya konserve) dilimleyin, jambonu kip kip kesin. Yuvarlak agilan
pizza hamurlarina rendelenmis peynirin yarisini serpin. Mantar dilimlerini yerlestirin, jambonlari ekleyin ve son
olarak kalan peyniri tizerine serpin. Garnitirin ortasina klcUk bir yuva yaparak, yumurtalari bu yuvalara kirin ve
az miktarda kekik ekleyin. Uzerine az zeytinyagi gezdirin ve pizzalar borek gibi kapatin. Her 2 pizzanin tzerine
zeytinyad siirerek 15 dakika bekletin. Onceden isitilmis 200° CTik firnda 20 dakika pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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