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PIZZA CALZONE

Malzeme:

1 ¢corba kasigi domates sosu

60 gram rendelenmis mozarella peyniri
3 dilim dana jambon

5-6 adet mantar

2 adet bildircin yumurtasi

kekik

Akdeniz yesillikleri

Hamuru igin :

550 gram Bizim Mutfak Un

5 gram maya

Tuz

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Misirézi Yag
300 ml su

Pizza hamuru igin; maya, tuz, tozseker, siviyag ve suyu derin bir kaba alip mikserin en distk devrinde girpin.
Daha sonra unu ekleyip hamuru yogurun. Hamuru yuvarlayip Uzerini bir bezle kapatarak 3 saat kadar
dinlendirin. Dinlenen hamuru Ug esit par¢aya bolip unlanmis diiz bir zemin Uzerinde merdane ya da elle
déndurerek agin. Pizza hamurunu unlanmig diiz bir zeminde merdaneyle ya da elle agin. Hamurun yarisina
kenarinda bogluk birakarak domates sos surlip mozarella peynirini yayin. Mantarlari temizleyip dilimleyin. Pizza
hamurunun Gzerine jambon ve mantar dilimlerini dizin. Bildircin yumurtalarini kirp kekik serptikten sonra
hamurun bog kismini malzemeli bélimUn Uzerine podaca kapatir gibi kapatin. Onceden isitiimis 250 derece
firnda 5-6 dakika pisirin. Akdeniz yesillikleriyle servis yapin.
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