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PIZZA ATISTIRMALIK

1,5 su bardagi (150 g) un

1 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi Pakmaya Aktif Kuru Hamur Mayasi
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagindan biraz az (180 ml) ilik su
Uzeri Igin:

1 kapya biber

1 sari dolmalik biber

1 kahve fincani dilimlenmis siyah zeytin

1 dal taze kekik

50 g tel peyniri

3 - 4 kiraz domates

1 yemek kasigi salca

1-2 yemek kagi§i su

Yanim cay kasig karabiber

Dip Sos Igin:

Yarim su bardag Pakmaya SefKrema
Yarim su bardag stizme yogurt

Yarim demet kiyilmis dereotu

Hamur igin verilmis tiim malzemeyi derin bir kapta karistirip yogurun. Uzerini bir bezle értiip 1,5-2 kat blyiyene
kadar mayalanmaya birakin.

30 dakika kadar mayalanmis hamuru tekrar yodurun. Un serpilmis tezgahin (izerinde, yuvarlak firin tepsisine
sigacak sekilde, merdane yardimi ile agin. Salgayi, suyu ve karabiberi karigtirin.

Hazirladiginiz sosu pizzanin Gzerine bir firga yardimi ile sdrdn. Ince dilimledidiniz domatesleri, yaprak yaprak
ayirdiginiz taze kekikleri, julyen dogradiginiz biberleri ve zeytini pizzanin Gzerine serpin.

Malzemeyi elinizle bastirarak hamura yapismasini saglayin.

En son tel tel ayirdiginiz peyniri tizerine yayin.

Onceden 180°C[2lye ayarladiginiz firnda yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Ik sicakligi gecgince pizzay seritler seklinde kesin. Pakmaya SefKrema, stizme yogurt ve ince kiyilmig dereotunu
karistirip dip sos hazirlayin.

Servis bardaklarinizin dibine sosu yerlestirin. Atistirmalik pizzalarinizi da sosun igine batirip servis yapin.
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