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PIYEMONTE SALATASI

Salata:

175 gr salam (dilimlenip, buyUk seritler halinde kesilmis)

3 corba kasiJi kereviz rendesi

4 enginar gdbegi (haslanip, 4'e bolinmds)

1 blyUk dolmalik biber (beyaz kismi ve ¢ekirdekleri ayiklanip, ince kesilmis)
125 gr kiiglk mantar (temizlenip, dilimlenmis)

125 gr taze fasulye (haslanmig)

4 orta boy domates (dilimlenmis)

1 yesil salatanin gdbegi (yikanip dogranmig)

Sosu:

1 dis sarimsak (dévulmus)

3/4 tath kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi hardal

4 corba kasigi zeytinyagi

1+1/2 ¢orba kagi@i limon suyu

Suslemesi:

8 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip, her biri ortadan ikiye bélinmds)
3 kati haglanmig yumurta (ince dilimlenmig)

Salata malzemesini blyUk bir servis tabadina koyup, iki blylk kasikla karstirdiktan sonra, bir kenara birakiniz.
Sos malzemesini kiglk bir kaseye koyup, catal ya da ufak bir tahta kasikla iyice ¢irpiniz. (Ya da sos
malzemesini agz1 kapakl bir kavanoza koyup, 1 dakika hizli hizli sallayiniz.)

Sosu salatanin Ustiine dokup, iki blyUk kasikla iyice karistiriniz.

Salatayi buzdolabina koyup, yarim saat sogutunuz.

Salatay buzdolabindan ¢ikarip, bir kez daha karigtiriniz. Zeytinlerle ve kati yumurta dilimleriyle sUsleyerek,
servis ediniz.
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