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PIYEMONT USULU ACIBADEM KURABIYESI (ITALYA)

Malzeme: Yaklasik 50 adet acibadem igin,
400 gr. kabuklari soyulmus badem,

5 yumurtanin aki,

350 gr. toz seker,

1 tutam targin,

1 tutam vanilya,

1 ¢corba kasigi eritilmis margarin,

1 corba kasigi elenmis un.

Firininizi 7/8 dereceye getirip isitin.

Bademleri firin tepsisine koyup iyice kuruyup altin sarisi olana kadar kavurun. Tepsiyi firndan alip bademleri
parcalar halinde dograyin. Firini kisarak 4/5 dereceye getirin.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini kar haline gelene kadar ¢irpin. Dogranmis bademleri, tozsekeri, tar¢ini ve
vanilyayi ilave edip, bir kez karigtirin.

Karisim dibi kalin ve yayvan bir kaba doékip, bir tahta spatula ile strekli karistirarak, agir ateste, karigim
kahverengilesene kadar pisirin. Kabi atesten alin. )

Bir firin tepsisine eritilmis yagi, temiz bir fircayla strin. Uzerine unu serpistirdikten sonra kaptaki karisimi aralikli
olarak kagslk dolusu tepsiye yerlestirin. Tepsiyi firma strtp 30 dakika pisirin.

Pisme esnasinda firini daha da kisip (3/4 derece) kurabiyeleri igleri iyice kuruyana kadar, 10 dakika daha pisirin.
Firini séndurdp tepsiyi ¢ikarin. Kurabiyeleri bir tel izgaranin tzerine ¢ikarip sogumaya birakin. Kurabiyeleri
hemen kullanmayacaksaniz bir kavanoza koyup, agzini sikica kapatarak saklayin.

Not: Ayni kurabiyeleri badem yerine findik veya yer fistigi ile de hazirlayabilirsiniz.
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