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PIYAZIYYE

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
500 gr kuzu eti

200 gr kiyma

9 adet sogan

1 Tath Kasigi Ucuyla tuz

3 limon

4 yemek kasigi piring

Kuguk kugbasi kestiginiz etleri sanayagda cevirin. 1 su bardagi sicak su ekleyip, pismeye birakin. 6 adet
soganin igini bogaltin, 3 sogani ince ince kiyin. Kiymayi, 6nceden islatilmig pirinci, kiyilmig sogani, 1 limon suyu
ile karistirin, tuzlayin. Igini bosalttiginiz soganlar bu harg ile doldurun. Pigen etleri tencereden ¢ikarin. Bosaltiimis
soganlardan ¢ikan sodanin yarisini tencerenin dibine ddseyin, Ustline doldurdugunuz soganlari dizin, sonra
pismis etleri ekleyin, etlerin Ustinl sodan iglerinin kalan dider yarisi ile kapatin. Pismeye birakin. Atesi
s6ndirip, kalan limonlarin suyunu tencereye ilave edin ve dinlendirin.
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