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KURU FASULYE PIYAZI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 su barda@i kuru fasulye

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 orta boy kuru sogan

1 demet maydanoz

1 yemek kasigi sirke

2 yumurta (Uzerine)

Y2 limon suyu, tuz, kirmizi biber
8 siyah zeytin (lizerine)

Soganlari, maydanozu ayiklayip yikayiniz.

Fasulyeyi ayiklayiniz, yikayiniz, islatiniz.

Yumurta kullanacaksaniz haglayiniz. (Stislemede yumurta kullanmayabilirsiniz.)
Fasulyeyi haglamadan 10 saat 6nce islatiniz.

Tuz, kirmizi biber, limon suyu ve zeytinyagini iyice karigtiriniz.

Tuzun, sos icerisinde erimesine dikkat ediniz.

Fasulyeyi yumusayincaya kadar haglayiniz.

Sularini stizdirtip sosunu doékip karistiriniz.

Maydanoz ve sogani fasulyelerle harmanlayiniz. (Karistirirken tanelerin parcalanmamasina dikkat ediniz.)
Piyazi servis tabagina aliniz.

Dilimlenmis yumurta, domates ve limon dilimleriyle sUsleyiniz.
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