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FASULYE PIYAZI

250 gram kuru fasulye

1 su bardag: sirke

1 adet dolma biber

1 iri sogan piyaz dogranmig

1 tath kasidi tuz

3 adet iri domates

3 adet haslanmig yumurta

1 bag kalinca kiyilmis maydanoz
1 kahve fincani zeytinyagi

3 ¢ceyrek kahve fincani sirke

24 adet cekirdekleri ¢cikmig siyah zeytin

1) Fasulyeyi aksamdan temizleyip Uzerine 4 parmak asincaya kadar su koyup islayiniz.

2) Sabah yikayip tekrar ayni sekilde su koyup orta ateste kaynatarak 2,5-3 saat pisirip atesten aliniz.

3) Sertlesmemesi igin kapagdini acarak kendi suyunda ilitiniz. Sonra stizgece dokip stizdurinGz. Yine ayni
tencereye koyunuz.

4) Uzerine 1 bardak sirkeyi dokip kapagini kapatarak 2 saat bekletiniz.

5) Biberleri temizleyip boyuna 4'e yarip kibrit gibi dograyiniz. Soganla birlikte tuzun yarisi ile ovup bir tel sizgece
doéklp, yikayip ve sikarak bir kaba ¢ikariniz.

6) Domateslerin kabuklarini soyup boyuna 6 dilim yapiniz.

7) Yumurtalar 8 dakika hasladiktan sonra, soyup boyuna 4'er dilime yariniz. Fasulyeyi stizdirip Uzerine
maydanozu, soganl biberi, tuzu, zeytinyagini ve sirkeyi koyup iyice karigtirarak tabaklara dokintz.

8) Uzerlerine ve kenarlarina misavi sekilde domatesleri ve zeytinleri ve yumurtalar dizip, servis yapiniz.
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